Menu complet : 42.00 €

Ly Alacarte :
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Plats: 22.00 €
Desserts : 7.00 €
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Nos plats sonf svegih .1 des garnitures de saison : Legumes festifs, gratins...
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Réservation par mail

nagdupont@gmail.com




Amuse-bouches festifs
(8.00€les3)oul?
.00 € (7/8) en guise d'entrée

Et quelques surprises...
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Réservation par mail

nagdupont@gmail.com




