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~a- MENU DES FETES
1,7'\:\“;"“ 2026 %?gléacrotrgplet 42.00 €

S e Entrées : 16.00 €
Plats : 22.00 €

6NTR@€S Desserts : 7.00 €

Tartare de 1égumes, émulsion croquante, vinaigrette jeunes pousses.
Ou Chaud froid de poisson mi-fumés (Saint-Jacques, truite, tartare...)
Ou Terrine de foie gras, confit de figue & saladine buissonniere.

PLATS
N Coup de Péches en habit végétal, écume citronnée. \
\\, // Ou Dos de cabillaud crumble de noix, beurre herbacé R \\, // s
> \\ Ou Jambon braisé a ’argousier ‘“““:;/\g\/-“
/ \ Ou Potée végétale aux épices douces, croquettes végétaleset - 0 \ N
fromageres (végétarien)
Ou Supréme de poularde, sauce forestiere
Ou Pavé de canard aux fruits rouges.
DCSSCRTS
Medley de fromages revisité, saladine craquante.
Ou Feuille passion, coulis framboisine
Ou Verrine de poire confit, émulsion chocolatée W oo
Ou Panaché gourmand (trio gourmand). '\\ S\ / e
-;,: -:\\;\;:;‘”e- ')
AMUSE-DOUCHES FESTIFS P/ ANNE
(8.00 € les 3) ou 17.00 € (7/8) en guise [\

d'entrée

PLATCAUX RCPAS FCSTIFS SURPRISCS

Plateau Festif surprise a 35.00 €
Coté Mer, COté Terre ou Végétarien

Réservation et renseignements :

nagdupont@gmail.com
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